
Meetings und Veranstaltungen
Für Meetings und Veranstaltungen finden Sie

bei uns genau das richtige.
Vom ½ belegtem Bäcker Brötchen, Canapés,

Schnittchen, Fingerfood

Partyservice & Catering

Unser Außer-Haus- und Partyservice bietet ein

individuelles Angebot für Firmenfeierlichkeiten

oder private Anlässe. Von 10-200 Personen.

Dabei können sich unsere Kunden gern ihr

Wunschbuffet selbst zusammenstellen. Bei Bedarf

 stellen wir Servicepersonal und Küche zur

Verfügung - bis hin zu Geschirr und Besteck.

Alles wird auf- und abgebaut, so können die

Gastgeber ihre Feier unbeschwert genießen.

Alle Gerichte bereiten wir am Tag der
Veranstaltung frisch zu. Lassen Sie sich gerne

ausführlich beraten.

Unser Restaurant
In unserem Restaurant können wir für bis zu

70 Personen Ihre Feierlichkeit ausrichten.
In liebevoll gestalteter Atmosphäre verzaubern

wir Sie mit unserer „feinen Kost“. Ob Menü oder
Buffet, Wir verwöhnen Sie und Ihre Gäste, dass Ihr
Event ein unvergessliches Erlebnis für alle wird. 
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Schnittchen & Brötchen

1/2 Brötchen mit Butter 1,00 € A,G

1/2 Brötchen dunkel mit Butter 1,40 € A,G

Schnittchen mit Butter 1,00 € A,G

vegetarisch:

gekochte Eier C, Rührei C, Eiersalat C,

Frischkäse G, Camembert G, verschiedene

Sorten Schnittkäse G

+ 1,50 € (Brötchen) / +1,20 (Schnittchen)

100% vegan:

Frischkäse, Feta, Pesto Tomate H, Humus,

Pesto Basilikum H, gebratenes Gemüse, 

Schnittkäse

+ 1,70 € (Brötchen) / +1,20 € (Schnittchen)

Fleisch:

italienischer Landschinken 15, Fenchelsalami 15,

spanische Paprikasalami 15, Salami Spianata 15,

Rosmarinschinken 15, Putenbrust, Rührei m. Speck 15,

Fleischsalat 15

+ 1,50 € (Brötchen) / +1,00 € (Schnittchen)

Mett 15 auf Vorbestellung

+ 1,60 € (Brötchen) / +1,10 € (Schnittchen)

Fisch:

Nordseekrabben B +Tagespreis (Br. & Schnittchen)

Atlantik Lachs D +3,50 € (Br.) / +2,00 € (Schnittchen)

Flusskrebssalat Calvados 14,B +2,90 € / +1,50 €

Garnelen B Knoblauch o. Dillsauce +3,90 € / +2,00 €

verschiedene Räucherfischsorten D Vorbestellung

mind. 3 Werktage (Tagespreis)



Fingerfood & Salat

Crepe am Spieß serviert gefüllt mit:

Hähnchen Cesar A,C,G 3,90 €

Rote Bete Creme mit gehackten Walnüssen

vegetarisch G,H 3,50 €

Lachs Fischkäse Creme mit Rucola D,G 4,50 €

Laugengebäck gefüllt mit

Leberkäse mit süßem Senf 15,A 3,20 €

Obazda vegetarisch A,G 2,90 €

Kartoffelpuffer mit Lachs C,D 4,90 €

Gurkentaler mit Lachcreme m. Fischrogen D,G 4,90 €

Geröstetes Baguette mit Ziegenkäse,

Feigensenf und Bacon 15,A,G 3,50 €

Blätterteig gefüllt mit

Camembert und Preiselbeeren A,G 2,90 €

Gorgonzola mit Birne A,G 2,90 €

Käsespieß mit verschiedenen

Käse- und Obstsorten G

klein 1,50 € / groß 3,90 €

Salat der Saison

Tellergericht portioniert

inkl. Brot und Dressing  6,90 €

In der großen Salatschüssel nicht einzeln

portioniert inkl. Brot und Dressing 4,90 € / Person

Toppings zum Salat

Hähnchen 3,90 €, Schafskäse G 2,90 €,

Schafskäse gebacken A,G 3,50 €, Feta vegan 3,50 €,

gebackene Frühlingsrollen A 3,50 €,

Tagestopping lt. Mittagskarte 3,50 €



Suppen und
Süßes, Kuchen, Dessert

Suppen nach Saison zB.:
Spargelsuppe mit grünem und weißem Spargel G

ab 8,90 € 

Hokaido Suppe mit Mango, gerösteten
Kürbiskernen,Steiermark Kürbis Öl und
verschiedenen Currys ab 8,90 €

Omas Linseneintopf mit Kassler
und Wursteinlage 15,I ab 9,90 €

Grüne Bohnen Eintopf mit Kassler
und Wursteinlage 15,I ab 9,90 €

Tagessuppe aus der Wochenkarte
(Preis aus der Tageskarte)

Süßes
Croissant A 2,90 €
portugiesische Natas A,G 2,90 €
Rosinenschnecke A 3,20 €,

Kuchen
Gugelhupf (12-14 Stücke) A,C 41,00 €
Omas gedeckter Kuchen A,C (12-14 Stk.) 45,00 €
Käsekuchen A,C,G (12-14 Stücke) 49,00 €
Käsekuchen Frucht A,C,G (12-14 Stücke) 59,00 €
Torten A,C,G (12-14 Stücke) 59,00 €

Dessert
Fruchtspieß klein 2,20 / groß 3,50 €
Obstsalat im Glas 3,50 €
Dessert im Glas (verschiedene Sorten) 4,20 €
Birchler Müsli im Glas mit Früchten A,G 4,20 €
Quark mit Früchten G 3,90 €
Rote Grütze mit Vanille Sauce G 4,20 €



im Glas serviert

Hamburger Kartoffelsalat mit Gurke, Ei

und Mayonnaise C 4,20 €

Schwäbischer Kartoffelsalat mit brauner Butter und 

Frühlingszwiebeln G 4,20 €

Mediterraner Nudelsalat mit Rucola, Basilikum,

Oliven und getrockneten Tomaten 7,9 4,20 €

Gemüse Stick mit veganem Dip 4,20 €

Veganer Cous Cous Salat mit Feta, gebratenem 

Gemüse und Granatapfel G 4,50 €

Mozzarella Salat mit getrockneten und frischen 

Tomaten und Basilikum 7,G 4,50 €

Brotsalat mit gerösteter Salami, Rucola und

Basilikum Pesto 15,A 4,20 €

Veganer Brotsalat mit Feta, Rucola u.

Basilikum Pesto A,G 4,20 €

Flusskrebssalat mit Calvados 14,B 5,90 €

Garnelensalat in Knoblauch o. Dillsauce B 6,90 €

Toppings zu den Salaten

Kleiner Rinderfrikadellen Spieß D,J 3,90 €

Kleines Knusper Hähnchen Schnitzel A 4,50 €

Kleiner Hähnchen Spieß mariniert 2,4 3,50 €

3 Gemüsebällchen am Spieß 2,4,A 3,90 €



Lasagne nach Römer Art mir Rinderhack, 

Paprika und Tomaten A,G

10,90 € / Portion

vegetarische Spinat Lasagne mit Spinat, 

Bechamel Sauce, Schafskäse und gerös-

teten Pinienkernen A,G

10,90 € / Portion

Moussaka vegan mit Jackfruit, Aubergine, 

Kartoffeln, vegan. Fetakäse und 

Tomatensauce A

10,90 € / Portion

Makkaroni Auflauf a la Chef mit verschie-

denem Gemüse, Hähnchenbrust, 

Tomatensauce und Mozzarellakruste A,G 

10,90 € / Portion

Holen Sie sich auch gerne Anregungen 

aus unserer aktuellen Mittagstisch Karte 

+ 1,50 € Liefer- und Servicepauschale

Inhaltsstoffe: 1 = mit Farbstoff 2 = mit Konservierungsstoffen 3 = mit Antioxidations-

mittel 4 = mit Geschmacksverstärker 5 = mit Süßungsmitteln 6 = enthält eine Phe-

nylalaninquelle 7 = mit Phosphat 8 = gewachst 9 = geschwärzt 10 = geschwefelt 11 

= Oberfläche mit Natamycin behandelt 12 = chininhalig 13 = koffeinhaltig 14 = mit 

Alkohol 15 = mit Schweinefleisch 16 = mit Milcheiweiß 17 = koffeinhaltig 18 = chi-

ninhaltig 19 = mit Taurin

enthält Allergene: A= Glutenhaltiges Getreide B= Krebstiere C= Eier D= Fisch 

(kann Gräten enthalten) E= Erdnüsse F= Soja G= Milch einschl. Lactose H= 

Schalenfrüchte I= Sellerie J= Senf K= Sesamsamen L= Schwefeldioxid und Sulfi-

te M= Lupinen N= Weichtiere

Wir möchten Ihnen die nötigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie 

möglichst viele unserer Speisen genießen können. Entsprechend den gesetzlichen 

Bestimmungen kennzeichnen wir alle Hauptallergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der 

gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen können wir 

nicht ausschließen, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren von Allergenen 

enthalten. Bitte wenden Sie sich an den Geschäftsführer, Hr Jeche, sofern Sie hier-

zu nähere Angaben benötigen, insbesondere hinsichtlich möglicher Kreuzkontami-

nationen.

Lasagne & Aufläufe
nur in den Größen 9 & 15 Portionen erhältlich



Mindestbestellung

Brötchen, Schnittchen, Canapés 20 Stk. 

Fingerfood je Sorte 10 Stk.

Rechnungsstellung ab einem Wert von 50,00 € 

darunter Bar oder Karten Zahlung bei Lieferung

Lieferung PLZ 20457 ab 50,00 Bestellwert 

kostenlos, darunter + 15,00 €

im Innenstadt Bereich ab 100,00 Bestellwert kos-

tenlos, darunter + 15,00 € Außerhalb nach Ab-

sprache und Auftragsvolumen

Brötchenbox inkl. Aluplatte bei Nichtrückgabe 

7,00 €

Kuchen & Torten Box Pfand 8,00 €

Zahlungsziel 7 Werktage nach

Rechnungsstellung

alle Preise plus der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Lieferbedingungen



Liebe Gäste,
bereits 2007 haben wir als erste Gastronomie 
am Kaiserkai eröffnet. Unser Mittagstisch den 
wir Montags bis Freitags von 11:30 bis ca. 14:30 
Uhr anbieten, hat bereits Kultstatus erlangt.

Sie finden bei uns traditionelle Küche mit natür-
lichen Zutaten. Immer wieder Montags gibt es 
mindestens 8 neue Gerichte bei und zu entde-
cken, immer saisonal abgestimmt.

Eben so wie unsere Großmütter schon vor Ge-
nerationen für uns kochte. Gesund und lecker. 
Das ist eine der schönsten Erinnerungen, die 
man sich auf der Zunge zergehen lassen kann.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
Thomas Jeche und Team

Bitte schauen Sie auch auf unsere aktuelle Wo-
chenkarte und suchen Sie sich hier Ihr Lieb-
lingsgericht aus www.feinkosthafencity.de Alle 
Gerichte können Sie auch zum Mitnehmen er-
halten.

Ihr Ansprechpartner: Thomas Jeche 
Am Kaiserkai 27 / 20457 Hamburg 
Telefon: 040 36 122 587 
info@feinkosthafencity.de 
www.feinkosthafencity.de
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